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Formaggio tipico francese a pasta molle e dal sapore delicato.  Crosta dal caratteristico colore chiaro 

dovuto alla presenza di muffe nobili. 

Typical French soft cheese with a delicate flavour.  Rind with a characteristic light color due to the presence 

of noble moulds. 

LATTE vaccino pastorizzato, sale, enzimi coagulanti, fermenti lattici.  
Pasteurized MILK, salt, coagulating enzymes, lactic ferments.   

Allergeni / Allergens: Latte / Milk 

Origine del latte / Milk origin: Francia / France 

3. Valori nutrizionali per 100g di prodotto / 
Nutritional values per 100g  

Valore energetico                       
Energetic value 

381 Kcal / 1578 kJ 

Grassi / Fat                                                         
di cui saturi / of which satured 

33 g                                         
24 g 

Carboidrati / Carbohydrates                                    
di cui zuccheri / of which sugars 

1 g                                       
0,5 g 

Proteine / Proteins 20 g 

Sale / Salt 1,60 g 

4. Valori microbiologici / Microbiological data  

Escherichia coli                                   
beta-glucuronidase +  

<100 ufc/g 

Staphylococcus coagulase + <100 ufc/g 

Listeria monocytogenes  Assente 

Salmonella spp  Assente 

1. Descrizione prodotto / Product description:   

  

2. Ingredienti / Ingredients:  


